Wahre Kleine

Sussbirne

kulturweg

Die Sussbirne ist eine echte

Biologische Vielfalt

erhalten und erleben

Lokalsorte, die Fachleute durchaus
als ,frankische Nationalfrucht” bezeichnen. Sie
wird auch Knackerle, Knackerli-Birn oder
Bocksbirne genannt und weist ein sehr starkes
Wachstum sowie eine beeindruckende
Widerstandfahigkeit auf.

Die kleinen, breiten und langstieligen Frichte
reifen ab Mitte September und waren als Koch-,
Dorr- und vor allem Brennbirne sehr beliebt. In
verschiedenen Variationen wurden sie zu
Kartoffelbrei gegessen und teilweise auch frisch
verzehrt.

Der sehr stark- und hochwachsende Baum kann
angeblich Gber 300 Jahre alt werden.



